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25 Kg all'origine

Valori Nutrizionali medi per 100 g

Valore Energetico 348 Kcal Proteine 1254
Grassi 1,64 Fibre 1,74
di cui acidi grassi saturi 0,7 ¢ Sodio 029
(arboidrati 719

di cui zuccheri 00g
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DISPOSIZIONI DI LEGGE: Sfarinato granulare dal colore grigio intenso dovuto alla tostatura del grano;la farina risulta piu doppia e grezza poiché .
molita con macine a pietra. Prodotto proveniente da materie prime non contenenti organismi geneticamente modificati, nel rispetto delle soglie di
contaminazione accidentale. Il prodotto viene consegnato in sacco da 25 kg. ALLERGENI: Contiene Glutine.

Caratteristiche Chimiche

Determinazioni Unita di Misura Valore Tolleranza  Rif/Par
Umidita % 9,5 Max t.q.
Ceneri % 1,6 Max 5.S.
Proteine % 13 Max S.S.

Caratteristiche Microbiologiche

Determinazioni Unita di Misura Valore Tolleranza  Rif/Par
(arica batterica Ufc 100000 Max In1g.
Muffe e lieviti Ufc 1000 Max In1g.
Salmonella Ufc Assente - In25g.
Enterobatteri tot Ufc 1000 Min In1g.
Filth Test

Determinazioni Unita di Misura Valore Tolleranza  Rif/Par
Frammenti d'insetti - 25 Max N.in50g.
Peli diratto - Assenti - N.in50g.
Antropodi vivi 0 morti = Assenti = =

Determinazioni Unita di Misura Valore Tolleranza  Rif/Par
Aflatossine totali Ug/Kg .4 Max -
Piombo - 0,2 Max Mg in Kg

Cadmio : . 0,1 Max Mg in Kg



