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Farina di
FARRO
INTEGRALE
MACINATA A PIETRA

25 Kg all'origine

Valori Nutrizionali medi per 100 g

Energia 1484 /350 (Kj / Kcal) Proteine M,7¢
Grassi 1349 Fibre 229
di cui acidi grassi saturi 0,29 - Sodio <0,1g
Carboidrati 71,7¢

di cui zuccheri 059
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Allergeni

Il prodotto non contiene nessun ingrediente elencato nella tabella allergeni prevista dal Reg.CEE 1169/2011, con I'eccezione del glutine
naturalmente presente. :

Disposizioni di legge

HACCP In ottemperanza al Reg. CEE n. 852/2004 e succ. aggiornamenti. Tracciabilita In ottemperanza al Reg. CEE n. 178/2008 e succ.
aggiornamenti. 0GM Il prodotto non deriva da organismi geneticamente modificati ai sensi delle Direttive 1829/2003 e 1830/2003.

Micotossine in ottemperanza al Reg. CEE n. 1881/2006 e succ. aggiornamenti

Metalli pesanti in ottemperanza al Reg. CEE n. 1881/2006 e succ. aggiornamenti

Pesticidi in ottemperanza ai Reg. CEE n. 396/2005 e 149/2008 e succ. aggiornamenti

Caratteristiche Chimico-Fisiche

Contenuto in minerali %

Glutine %/s.s.
Umidita %/s.s.
Indice di caduta 10*joule
Impurita solide di origine animale e non mmH20/mm

Caratteristiche Microbiologiche

Contenuto in minerali %
Glutine %/s.s.
Umidita %/s.s.
Indice di caduta 10*joule

Impurita solide di origine animale e non mmH20/mm



